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- FUORI MENU -
ADVENTSZEIT IN DER RUSTIKERIA
Vellutata di castagne con'crostini & olio aromatizzato | 11
Maronensuppe mit Croutons & aromatisiert Ol
Filetto di tonno in crosta di pistacchi con carote in : 19

F

agrodolce su purea di piselli
Thunfischfilet-Steak mit Pistazienkruste, sul3-sauren Karotten auf Erbsen puree

Tortino di carciofi con fonduta di pecorino =~ - P
Artischockenflan mit Pecorinocreme

Spaghetti freschi con pélipo, crema di cavolo s 23
nero & briciole croccanti - '
Frische Spaghetti mit Oktopus, schwarz Kohl & knuspng bmt

Arrosto di vitello con patate novelle e demiglace . e odg -2_3
Kalbsbraten mit BabyRosmarinkartoffel & Demiglace

~ Pera al Chia’nti e cannella con crumble di pandord croccanté & ;9
crema al mascarpone 1
Chianti und Zimt-Birne mit knuspngem Pandoro- Crumbfe & Mascarpone—Creme

LTS, .

-

LA VINERIA CONSIGLIA:
- Wein Empfehlung:

Rotwein BT

Chianti Classico Riserva, Rocca delle Macle | SES = BB
Sangigvese, Cabemet Sauwgnon 5 % Moy -- -
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Vernaccia di San Glmlgnana, Pamzz: 3 A e O S
Vernaccia W ! e e S




